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Cena de Gala de Fin de Ao :

El comienzo de la cena tendra lugar a las 20:00 horas. Les recomendamos que se presenten con, al
menos, |0 minutos de antelacion.
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. 350¢€ por adulto - 120€ por nifio .
. Aperitivo amenizado con Le BarLuthier- musica en directo .
: (piano, percusion y voz) :
Croquetas de centolla y buey de la Ria
. Cubo de foie y Mencia sobre tosta de croissant :
Ostra al natural con gel de lima
: Cecina de Angus Vergara :
: Cena .
Salpicon de bogavante y vinagreta de su coral
. Lomo de lubina salvaje, caldo de boletus y verduras asadas .
Paletilla de cordero asada tradicional y parmentier de trufa melanosporum
. Helado de nuez pecana caramelizada sobre mousse de chocolate Valrhona :
. Seleccion de petit four .
: Uvas de la suerte :
. Bodega .
: Vino blanco D.O. Rias Baixas - La Mar :
. Vino tinto D.O. Valdeorras - Trebon Barrica .
Champagne Moét & Chandon
: Barra libre Premium :
. Amenizado Dj hasta las 4:00horas. .
Condiciones
¢ Precio por persona, 10% IVA incluido :
: Programa sujeto a disponibilidad, aforo limitado. :
+ Consulte las condiciones de reserva y pago. :
» Se consideran nifos de 3 a |2 ahos. .
* Horarios .
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